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@I Bedienungsanleitung

Verwenden Sie das Produkt ausschlieRlich fir den dazu vorgesehenen Zweck. Lassen Sie das Produkt nicht fallen und setzen
Sie es keinen heftigen Erschiitterungen aus. Schiitzen Sie das Produkt vor Schmutz, Feuchtigkeit und Uberhitzung und
verwenden Sie es nur in trockenen Raumen.

Befiillen Sie die Salz-und Pfeffermuhle nur mit Pfeffer- (3 max. 6 mm) und Salzkrnern (@ max. 4 mm). Achten Sie
besonders darauf, dass ihr Mahlgut grobkornig und vollkommen trocken ist. Wir raten deutlich von der Verwendung von
rosa/rotem, griinem, Nelken- oder Szechuan- Pfeffer ab, da diese Sorten zu feucht sind und dadurch ggfl. das Mahlwerk
verstopfen konnten.

Zum Befiillen den Deckel nach oben abziehen und den Vorratsbehalter entsprechend der Markierung
,S" (Salz) und ,P” (Pfeffer) mit dem Gewdirz fiillen. Deckel wieder einsetzen (muss horbar einrasten).

Mahlgrad einstellen

« Justierschraube im Uhrzeigersinn drehen: feiner Mahlgrad

« Justierschraube gegen den Uhrzeigersinn drehen: grober Mahlgrad

Achten Sie beim Verstellen des Mahlgrades darauf, dass sich kein Gewiirz mehr im Mahlwerk befindet. Am besten drehen
Sie die Salz-/Pfeffermiihle um, so dass das Mahlwerk nach oben zeigt. Eventuell noch etwas schiitteln.

Ein Verstellen gegen einen mechanischen Widerstand (wie z.B. Korner im Mahlwerk) kann zu Beschadigungen des
Keramik-Mahlwerkes fiihren. Es sollte nie ohne Mahlgut gemahlen werden, dies konnte die Keramikzahne beschadigen.
Die Mihle sollte nicht im/ Gber Wasserdampf verwendet werden, da das Mahlwerk dadurch verkleben kdnnte.

Wartung und Pflege
Reinigen Sie dieses Produkt nur mit einem fusselfreien, leicht feuchten Tuch und verwenden Sie keine aggressiven Reiniger.

Operating instruction

Use the product for its intended purpose only. Do not drop the product and do not expose it to any major shocks.
Protect the product from dirt, moisture and overheating, and only use it in a dry environment.

Fill the salt or pepper mill only with peppercorns (max. diameter 6 mm) or salt (max diameter 4 mm). Make extra certain
that the material to be ground is coarse-grained and completely dry. We strongly advise against using pink, red, green,
or Szechuan pepper or pimentos, since these varieties are overly moist and thus can clog the grinder apparatus.

To refill the mill, pull the lid up and off, and then fill the container with the material indicated by the marking ("S" for salt or
“P" for pepper). Replace the lid (it should click into place audibly).

Setting the coarseness

« Turn the adjustment screw clockwise for finer grains.

= Turn the adjustment screw anti-clockwise for coarser grains.

When adjusting the coarseness, make sure that there is no more material left in the grinding apparatus. Best is to turn the
salt or peppermill upside down. Then shake it a little.

Adjusting the coarseness against mechanical resistance (e.g. from grains still in the grinding apparatus) can damage the
ceramic parts of the mill. Never turn the mill without any grinding material in it. This could damage the ceramic teeth.
Avoid using the mill above steaming water, since this can gum up the grinder.

Care and Maintenance
Only clean this product with a slightly damp, lint-free cloth and do not use aggressive cleaning agents.

@@ Vode d'emploi

Utilisez le produit exclusivement conformément a sa destination. Protégez le produit des secousses violentes et évitez tout
choc ou toute chute. Protégez le produit de toute saleté, humidité, surchauffe et utilisez-le uniquement dans des locaux secs.

Ne remplissez le moulin a sel et a poivre qu'avec des grains de poivre (& 6 mm maxi.) et de sel (@ 4 mm maxi.). Veillez
en particulier & ce que le produit & broyer présente des grains grossiers et soit entierement sec. Nous déconseillons
fortement d'utiliser du poivre rose/rouge, du poivre vert, du piment de la Jamaique ou du poivre du Sichuan car ces
sortes sont trop humides et peuvent, le cas échéant, boucher le mécanisme de broyage.

Pour le remplissage, otez le couvercle en tirant vers le haut et remplissez le réservoir du condiment en respectant les
marquages « S » (sel ) et « P » (poivre). Remettez le couvercle (vous devez entendre un clic).

Réglage du degré de mouture

« Tournez la vis de réglage dans le sens des aiguilles d'une montre : mouture fine

« Tournez la vis de réglage dans le sens inverse des aiguilles d’une montre : mouture grossiére

Lors du réglage du degré de mouture, veillez a ce qu'il ne se trouve plus aucun grain dans le mécanisme de broyage.

Au mieux, retournez le moulin a sel/poivre de sorte que le mécanisme de broyage pointe vers le haut. Secouez, le cas échéant.

Si le réglage rencontre une résistance mécanique (par ex. des grains dans le mécanisme de broyage), le mécanisme de
broyage en céramique peut se détériorer. Ne broyez jamais a vide, les dents en céramique pourraient s'abimer. N'utilisez
pas le moulin dans de la vapeur ou au-dessus de celle-ci, le mécanisme de broyage pourrait se boucher.

Soins et entretien
Nettoyez la balance uniquement a |'aide d'un chiffon non fibreux légérement humide ; évitez tout détergent agressif.

Navod k poufiti
Vyrobek pouzivejte vyhradné pro stanoveny Ucel. Zabrarite padu vyrobku a vjrobek nevystavujte velkym otfestim.
Chranite vjrobek pred znecisténim, vihkosti a pfehfatim a pouZivejte ho pouze v suchych prostorach.

MIynek na stil a pepf pliite pouze zrky pepfe (@ max. 6 mm) a soli (& max. 4 mm). Dbejte predevsim na to, aby mleté
suroviny byly hrubozrné a zcela suché. Nedoporucujeme viibec pouzivani rizového/Cerveného, zeleného ¢i secuanského
pepre ani nového kofeni, tyto druhy jsou totiz pfilis vihké a mohly by ucpat mleci mechanismus.

Pro naplnéni vytahnéte kryt a napliite zasobnik podle znacek ,S" (stl) a ,P" (pepf) kofenim. Kryt opét nasadte (musi
slysitelné zaklapnout).

Nastaveni stupné mleti

= Otocenim stavéciho Sroubku ve sméru hodinovych rucicek nastavite mleti na jemno

« Otocenim stavéciho Sroubku proti sméru hodinovych rucicek nastavite mleti nahrubo

Pfi nastavovani stupné mleti dbejte na to, aby v mlecim mechanismu nebylo Zadné kofeni. Nejlépe otocte mlynek na sil/
pepf vzhiru dnem tak, aby mleci mechanismus sméfoval nahoru. Pfipadné mlynkem trochu zatreste.

Nastaveni proti mechanickému odporu (jako napf. kvili pfitomnosti zrn v mlecim mechanismu) mdze vést k poskozeni
keramického mleciho mechanismu. Nikdy nemelte naprazdno bez kofeni, mohlo by dojit k poskozeni keramickych zubd.
Nepozivejte mlynek nad parou, mleci mechanismus by se mohl slepit.

Udrzba a cisténi

Tento vyrobek Cistéte pouze mirné navihcenym hadfikem nepoustéjicim vidkna a nepouzivejte agresivni Cistici prostredky.

@8 Navod na poutitie
Vyrobok pouZivajte vylucne na stanoveny Gcel. Vjrobok nenechajte spadnt a nevystavujte ho silnym otrasom.
Chranite vjrobok pred znecistenim, vihkostou a prehriatim a pouZivajte ho len v suchom prostredi.

Mlyncek na sol a korenie naplite len zrnkami korenia (@ max. 6 mm) alebo krystalmi soli (@ max. 4 mm). Davajte
pozor najma na to, aby mleta surovina bola hrubozrnna a Gplne suchd. Ddrazne odradzame od mletia ruzového/
Cerveného korenia, klincekov alebo secuanskeho korenia, pretoze tieto druhy korenia st prilis vihké a mozu upchat
mleci mechanizmus.
Pre naplnenie mlynceka stiahnite veko smerom nahor a napliite zasobnik mletou surovinou podla prislusnej znacky, ,S” (sol)
alebo ,P" (korenie). Nasadte znova veko (musi pocutelne zaskocif).

Nastavenie stupiia mletia

- Otacanim nastavovacej skrutky v smere hodinovych ruciciek nastavite jemnejsi stuperi mletia

- Otacanim nastavovacej skrutky proti smeru hodinovych ruciciek nastavite hrubsf stupef mletia

Pri prestavovani stupfia mletia davajte pozor na to, aby sa v mlecom mechanizme nenachadzalo korenie. Najlepsie je, ak
mlyncek na sol' a korenie otocite tak, aby mleci mechanizmus smeroval nahor. Pripadne nim trochu zatraste.

Prestavenie proti mechanickému odporu (ako st napr. zrnka v mlecom mechanizme) mdze viest k poskodeniu
keramického mlecieho mechanizmu. Nikdy nemelte naprazdno, mohli by sa poskodit keramické zuby. NepouZivajte
mlyncek nad vodnou parou, mleci mechanizmus by sa mohol zalepit.

Udrzba a starostlivost
Na cistenie tohto vjrobku pouZivajte len navihcend utierku, ktora nepista viakna a nepouZivajte Ziadne agresivne Cistiace
prostriedky.

@8 PykoBosiCTBO MO 3KCMUyaTALMN

3anpeu.LaeTcs| 1CNONb30BaTh He N0 HasHaueHuto. He POHATL. Eepe% OT CUANbHbIX yAaPOB.
Bepeub OT rpA3u, BNarv 1 NCTOYHUKOB Tenna. IKCMYaTpoBaTh TOMLKO B CyXVX YCIIOBUAX.

HanonHATb paspeLuaetca Tonbko nepeL (& Makc. 6 Mm) 1 rpybyio cosb (3 max. 4 mm). 4 Mm). Matepuan LONXeH bbiTb
rpy6oro nomona i MONHOCTLIO CyXMM. He peKoMeHzyeTcA NPUMEHATL PO30BBIi, 3eNeHbIN, ChiiyaHCKWi nepeL, a Takke
TBO3/YHYIO NPUNPABY, Tak KaK 3T BNIaXHbie COPTa MOTYT 3aKyMOPUTb MeNIbHULY.

OTKPOITe KPbILLIKY M 3aN0NHMTE OTAENeHMA «S» (CONb) v «P» (NepeLl) COOTBETCTBYIOLIM MaTepuanom. 3akpoiiTe KpbILLKY
710 lWjenyka.

Hacrpoiika cTenenu pasmona

« Perynatop no 4acosoi CTpeike: MefKui nomos.

« Perynatop npoTvs 4acoBoii CTpenku: rpy6elit nomon.

Mepez Hauanom HacTpoiiki yoenuTecs, 4To B p ouem OTCyTCTBYeT Pexomenayetcs
T0BEPHYTH MeNbHULLY Tak, YTOObI MexaHu3M Gbin HanpasneH BeepX. Mpu HEOGXOAUMOCTH NOTPACHTE.

PerynupoBka npu Hanu4ii MEXaHn4eckoro ConpoTUBIIEHUs (HanpuMep, 3epHa B MexaHV3Me) MOXET BbiBECT!
D: Kui 13 CTPOA. 3anp A np b 06e3 MaTepyana, Tak Kak 310 MoXeT
3y6up! He iire B BOAAHOM Mapy, TaK KaK B 3TOM C/ly4ae MOXET 3akynoputcs

MeXaHu3M.

YXOA 1 TexHu4eckoe 0bcnyxmBaHne
UNCTKY U3[enis NPOM3BOANTH TONbKO 6e3BOPCOBOT CAIerka BAAXHON Canderkoit. 3anpeLiaeTca npuMeHaTL arpeccusHble
YUCTALLYE CPeCTBa.

@ struzioni per l'uso

Utilizzare il prodotto esclusivamente per lo scopo previsto. Non fare cadere il prodotto e non sottoporlo a forti scossoni!
Proteggere il prodotto da sporcizia, umidita e surriscaldamento e utilizzarlo solo in ambienti asciutti.

Riempire il macinino per il sale e il pepe solo con pepe in grani (@ max. 6 mm) e sale grosso (@ max. 4 mm). Prestare
attenzione che la spezia da macinare sia a grana grossa e compl asciutta. Sconsigliamo di utilizzare pepe rosa/
10sso, verde, ai chiodi di garofano o di Sichuan, poiché queste tipologie di pepe sono troppo umide e possono intasare
il macinino.

Per riempire il macinino, rimuovere il coperchio verso I'alto e riempire il recipiente con le spezie in base al contrassegno “S”
(sale) e "P" (pepe). Apporre nuovamente il coperchio (si deve sentire un clic)

p il grado di maci
« Ruotare la vite di regolazione in senso orario: macinazione piti fine
« Ruotare la vite di regolazione in senso antiorario: macinazione piu grossa
Quando si modifica il grado di macinazione, prestare attenzione che non ci siano pili spezie nel macinino. Ruotare il
macinino per sale/pepe in modo che il meccanismo di macinazione sia rivolto verso I'alto. Eventualmente scuotere ancora
un po’.

Una eventuale resistenza meccanica causata, ad esempio, da grani nel meccanismo di macinazione pud danneggiare
il meccanismo in ceramica. Non macinare mai a vuoto per evitare di danneggiare i denti in ceramica. Il macinino non
dovrebbe essere utilizzato in presenza di vapore acqueo poiché il meccanismo di macinazione potrebbe appiccicarsi.

Cura e manutenzione
Pulire il prodotto unicamente con un panno che non lascia pelucchi e appena inumidito e non ricorrere a detergenti aggressivi.

Gebruiksaanwijzing

Gebruik het product uitsluitend voor het doel waarvoor het gemaakt is. Laat het product niet vallen en stel het niet bloot
aan zware schokken of stoten. Bescherm het product tegen vuil, vocht en oververhitting en gebruik het alleen in droge
omgevingen.

Vul de zout- en pepermolen uitsluitend met peper- (& max. 6 mm) en zoutkorrels (@ max. 4 mm). Let er in het bijzonder
op dat uw maalgoed grofkorrelig en volkomen droog is. Wij raden uitdrukkelijk de gebruikmaking van roze/rode,
groene, piment- of Szechuan-peper af, omdat deze soorten te vochtig zijn en daardoor evt. het maalwerk kunnen
verstoppen.

Teneinde de molen af te vullen, het deksel naar boven lostrekken en de voorraadhouder overeenkomstig de markering ,S"
(zout) en ,P" (peper) met de specerij afvullen. Deksel weer plaatsen (moet hoorbaar vastklikken).

Maalgraad instellen

« Afstelschroef met de wijzers van de klok mee (rechtsom) draaien: fijne maalgraad

+ Afstelschroef tegen de wijzers van de klok in (linksom) draaien: grove maalgraad

Let erop tijdens het verstellen van de maalgraad, dat er zich geen specerij meer in het maalwerk bevindt. De beste manier is
om de zout-/pepermolen om te draaien, zodat het maalwerk naar boven wijst. Eventueel nog een beetje schudden.

Het verstellen tegen een mechanische weerstand in (zoals bijv. korrels in het maalwerk) kan tot beschadigingen van het
keramische maalwerk leiden. Er dient nimmer zonder maalgoed te worden gemalen, dit zou de keramische vertanding
kunnen beschadigen. De molen dient niet in/boven waterdamp te worden gebruikt, omdat het maalwerk daardoor kan
gaan vastkleven.

Onderhoud en verzorging
Reinig dit product uitsluitend met een pluisvrije, licht vochtige doek en maak geen gebruik van agressieve reinigingsmiddelen.



Instrukcja obstugi

Stosowac produkt wytacznie zgodnie z przewidzianym przeznaczeniem. Chroni¢ produkt przed upadkiem i silnymi
wstrzasami. Chroni¢ produkt przed zanieczyszczeniem, wilgocia i przegrzaniem oraz stosowac go tylko w suchym otoczeniu.

Napetniac miynek do sili / pieprzu tylko ziarenkami pieprzu (@ maks. 6 mm) i ziarenkami soli (@ maks. 4 mm).
Mielone przyprawy musza byc gruboziarniste i catkowicie suche. Wyraznie odrad: ia pieprzu rézoweg
@ g0, zielonego, gozdzik lub syczuariskiego, poniewaz gatunki te s3 za wilgotne i moga powodowac

zatkanie mechanizmu mielacego.

Aby napetni¢ miynek, $ciagna¢ do géry pokrywe i napetni¢ zbiornik rezerwowy przyprawami odpowiednio do kreski ,S" (sol)
i,P" (pieprz). Ponownie zatozy¢ pokrywe (musi sie styszalnie zatrzasnac).

Ustawianie stopnia mielenia

« Obracanie Sruby regulacyjnej w prawo: drobne mielenie

« Obracanie $ruby regulacyjnej w lewo: grube mielenie

Przy przestawianiu stopnia mielenia w mechanizmie mielagcym nie moga sie znajdowac ziarenka przyprawy. Najlepiej obréci¢
miynek do soli / pieprzu, tak aby mechanizm mielacy byt skierowany do gory. Ewentualnie lekko potrzasna¢ miynkiem.

Przestawianie przy oporze mechanicznym (np. ziarenka w mechanizmie mielacym) moze prowadzi¢ do uszkodzenia
ceramicznego mechanizmu mielcego. Nigdy nie mieli¢ bez ziarenek przypraw, gdyz moze to uszkodzi¢ zeby ceramiczne
mechanizmu mielacego. Nie stosowac miynka nad parg wodna, gdyz moze to prowadzi¢ do sklejenia mechanizmu
mielacego.

Czyszczenie
Czyécic produkt tylko przy uzyciu niestrzepiacej sie, lekko zwilzonej szmatki i nie stosowac agresywnych detergentéw.

@ Hasznélati Gtmutatd

A terméket kizarolag az eldirt célra haszndlja. Ne ejtse le a terméket és ne tegye ki heves razkodasnak.
Ovja meg a terméket szennyez8déstdl, nedvességtdl és tilmelegedéstdl, és kizarlag zrt kémyezetben haszndlja.

A s0- és bors6rit kizardlag bors- (max. @ 6 mm) és soszemekkel (max. @ 4 mm) toltse fel. Fokozottan tigyeljen arra,
hogy az Grlemény durvaszemcsés és teljesen szaraz legyen. Kifejezetten nem tandcsoljuk rézsa-/piros, zold, szegfii- vagy
szecsuani bors hasznalatat, mivel ezek a fajtak tilsagosan nedvesek, igy adott esetben eltomithetik az 6rl6t.

Afeltdltéshez vegye le felfelé hizva a fedelet, majd toltse meg a tartalyt az ,S" (s6) és ,P” (bors) jelzéseknek megfeleléen a
fliszerekkel. Helyezze vissza a fedelet (hallhatéan be kell kattannia).

Allitsa be az érlési fokozatot

« Ha a beallitdcsavart az 6ramutato jarasaval megegyezd iranyba forgatja: finomabb Grlés

« Ha a beallitocsavart az dramutatd jérasaval ellenkezd iranyba forgatja: durvabb drlés

Ugyeljen az érlési fokozat bedllitésakor arra, hogy az érlében ne legyen fliszer. A legjobb megoldas az, ha a s6-/borsérlét
megforditja, hogy az 6rld felfelé legyen. Esetlegesen razza is meg az 6rl6t.

Ha mechanikai ellenallas mellett allitja az 6rlct (pl. szemek ok benne), az a k vezethet.
Nem szabad az 6rl6t Grlemény nélkil hasznalni, mivel ez karosithatja a kerdmiafogakat. Nem szabad az 6rl6t vizg6zben/
vizg6z felett hasznalni, mivel az 6l ezdltal beragadhat.

Karbantartas és apolas
Ezt a terméket csak szoszmentes, kissé benedvesitett kenddvel tisztitsa, és ne hasznljon agressziv tisztitoszert.

Odnyieg xpriong

To POIOV TIPEMEL va XPNOIHOTIOIENTAL ATTOKAEIOTIKG yia TO OKOTIO TToU TIPOBAEETaL. To TIpoidv Sev eMmTpemeral va mePTel
Katw, oUte kat va Séxetat duvatd xtumpata. MpEMet va mpootatelete o mpoiov and Ppopd, vypasia kat unepbeppavan kat
V0 TO XPNOIHOTIOIEITE POVO O€ OTeyVG TEpIBalAovia.

TepliCete Tov pOAo TMEPIOD Kal aAaTiol POVO fie KOKKOUG TIMePIo (@ 6 mm To ToAD) kat aAatiol (@ 4 mm to ToAD).
Tooo 10 AAATI 000 Kal TO TUTEP! TIPETIEL Va €ival XOVIPOKOKKO Kal TeAEiwg &npo. Na To GAEapa b€ ouviaTaral To KOKKWO f
TIPAOIVO TITTEPL, TO TUMEPL GETO0VAV 1} TO HTtaxap!, kabwg autd Ta €idn Tumeptol €ivat uypd kat eviéxetat va BovAwoouv
T0 HNYaviopd GAeong.

Ta va yepioete 10 pOA0 adaIp£0TE T0 KATIAK! 0T0 TAvw PEPOC Kal yepiote To Soyeio avahoya pe To onpadt «S» (aat) i «P»
(rumépt) pe o avtiototyo prtaxaplko. TomoBetiote maAt to kamdki (akovote 10 va aopaide).

PUBpLON peyéBoug aAeang

- Ae§ootpodpn mepiotpodr idag pubuiong: Aemtd dAeopa

« Aplotepootpodn Tepiotpodry Bidag puBiong: yovipd aAeopa

Kata mn p0yion tou peyéBoug GAeong dev TPEMEL va UTIAPKOLY UMAXAPIKA OTO MNXAVIOUO AAean. ZTpEWTE T0 HOAO Katd
TIPOTIHNON QVAN0Sa WOTE O PNXAVIOHOG va deixvel TPog Ta Tavw. Av Xpeldletal, KouvioTe Tov eEAadpu.

Eav katd m poBuion undap€el pnyavikr avti ] (TLX. €QV UTIAPXOUV KOKKOL OTO i 110) EVOEXETAL TO KEPAIKO UAIKO
TOU PNKaviopol va uroatei (nid. Mnv aAEBETE TOTE XWPIC TIEPIEXO}EVD, BIOTI AUTO UTTOpE vt TTpoKaAEaE! (G oty
Kepaki) 060viwon. O HUAOG Sev EMITPEMETaL Va XPNOIMOTIOLEITAl HETA 1) VW aMO ATROUC, SOTL UTopEl va KOAOEL

0 HNXaviopoc.

Suvtipnon kat ppovtida
KaBapilete auto 1o mpoiov povo e éva ehadpug Bpeypévo mavi xwpic xvousia kat inv xpnatporoleite embetika kabapiotika.

@B Manual de utilizare

Folositi produsul numai in scopul pentru care a fost conceput. Nu lasati produsul sa cadd si nu il supuneti trepidatiilor
puternice. Protejati produsul de impuritati, umiditate, supraincalzire si utilizati-l numai in mediu uscat.

Umpleti rasnita de sare si piper numai cu piper boabe (@ max. 6 mm) si sare granulatd (& max. 4 mm). n mod special
trebuie sa aveti in vedere ca materialul de macinare sd fie de granulatie mare si absolut uscat. Din cauza umiditatii
ridicate continute, va recomandam explicit sa nu folositi piper roz/rosu, verde, cuisoare sau piper de Szechuan, deoarece
pot infunda mecanismul de mécinat.

Pentru umplere ridicati capacul si conform marcajului,S" (sare ) si P (piper) umpleti rezervoarele cu condimente.
Inchideti capacul (trebuie s se blocheze si acustic).

Reglare grad de macinare

« Rotiti surubul de ajustare fn sensul acelor de ceasornic: grad de macinare fin.

« Rotiti surubul de ajustare in sensul invers acelor de ceasornic: grad de macinare grosier.

La reglarea gradului de mdcinare trebuie sa aveti grija sa nu fie nici un rest de condiment in mecanismul de macinat. Cel
mai bine este sa intoarceti rasnita invers astfel ca mecanismul sa fie in sus. Eventual puteti chiar scutura putin.

Opunerea unei rezistente mecanice la reglare (de ex. condiment in mecanismul de macinat) poate duce la defectarea
mecanismul de macinat ceramic. Nu se macind niciodata fara material de macinare, poate duce la defectarea dintilor
din ceramica. Rasnita nu se foloseste in/deasupra aburilor, poate duce la defectarea mecanismului de macinat.

intretinere si revizie
Curatati acest produs numai cu o carpa fara scame, putin umeda si nu folositi detergenti agresivi. Aveti grija sa nu intre apa in produs.

@3 Instrucciones de uso

Emplee el producto exclusivamente para la funcion para la que fue disefiado. No deje caer el producto ni lo someta a
sacudidas fuertes. Proteja el producto de la suciedad, la humedad y el sobrecalentamiento y utilicelo s6lo en recintos secos.

Rellene los molinillos de sal y pimienta solo con granos de pimienta ( (& max. 6 mm) y sal (& max. 4 mm).
Asegirese especialmente de emplear producto a moler en grano grueso y de que se encuentre completamente seco.
Desaconsejamos expresamente la utilizacion de pimienta rosa/roja, verde, de Jamaica o de Sichuan, ya que estas
variedades resultan demasiado himedas y podrian asi obturar el mecanismo molturador.

Para rellenarlo, retirar la tapa hacia arriba y rellenar el depésito con la especia, conforme a las marcas «S» (sal) y «P»
(pimienta). Vuelva a colocar la tapa (debe encajar de forma audible).

Ajuste del grado de molienda

« Giro del tornillo de ajuste en el sentido horario: grado de molienda mas fino

= Giro del tornillo de ajuste contra el sentido horario: grado de molienda més grueso

Al ajustar el grado de molienda, asegrese de que no quede nada de especia en el mecanismo molturador. De ser posible,
gire el molinillo de sal/pimienta, de forma que el mecanismo molturador quede hacia arriba. Igualmente, se recomienda
sacudirlo para liberar posibles restos.

La realizacion del ajuste con posibles resistencias mecanicas (como p. €j. la que supone la presencia de granos en el
mecanismo molturador) puede producir dafios en el mecanismo molturador ceramico. Igualmente, nunca proceda a
moler sin producto, ya que podria dafiar los dientes cerdmicos. EI molinillo no debe emplearse en presencia de vapor o
por encima de este, ya que el mecanismo molturador podria adherirse.

Mantenimiento y cuidado
Limpie este producto sélo con un paio ligeramente humedecido que no deje pelusas y no utilice detergentes agresivos.

@ Vianual de instrucdes

Utilize o produto apenas para a finalidade prevista. Nao deixe cair o produto nem o submeta a choques fortes.
Proteja o produto contra sujidade, humidade e sobreaquecimento e utilize-o somente em ambientes secos.

Encha o moinho de sal e pimenta apenas com gréos de pimenta (@ max. de 6 mm) e de sal (@ méx. de 4 mm).
Certifique-se especialmente de que o produto tem uma granulacdo grossa e esta totalmente seco. Desaconselhamos
explicitamente a utilizacdo de pimenta rosa/vermelha, verde, pimenta-da-jamaica ou pimenta de Sichuan, pois estes
tipos sdo demasiados himidos e, por conseguinte, podem entupir o dispositivo de moagem.

Para encher, puxe a tampa para cima e encha o reservatdrio com as especiarias de acordo com as marcacoes «S» (sal) e «P»
(pimenta). Volte a colocar a tampa (deve ouvir um som de encaixe).

Definir o grau de moagem

« Rodar o parafuso de ajuste no sentido dos ponteiros do relégio: grau de moagem fino

« Rodar o parafuso de ajuste no sentido contrdrio ao dos ponteiros do reldgio: grau de moagem grosso

Ao definir o grau de moagem, certifique-se de que ja nao existe qualquer especiaria no dispositivo de moagem. De
preferéncia, rode o moinho de sal/pimenta de modo que o dispositivo de moagem fique voltado para cima. Se necessario,
agite ligeiramente.

Um ajuste contra uma resisténcia mecanica (como, por exemplo, quando existem graos no dispositivo de moagem)
pode provocar danos no dispositivo de moagem de ceramica. Nunca se deve moer sem ter qualquer produto no
moinho, pois tal pode danificar os dentes de cerdmica. O moinho ndo deve ser utilizado em/sobre vapor de dgua, uma
vez que tal pode levar a que o dispositivo de moagem cole.

Manutencéo e conservagao
limpe o produto apenas com um pano sem fiapos ligeiramente humedecido e nao utilize produtos de limpeza agressivos.

Kullanma kilavuzu

Bu Girinii sadece amacina uygun olarak kullaniniz. Urlinti yere diisirmeyin ve cok asin sarsintilara maruz birakmayn.
Cihazi pisliklere, neme ve asiri isinmaya karsi koruyunuz ve sadece kuru ortamlarda kullaniniz.

Tuz ve biber degirmenini sadece biber taneleri (capi maks. 6 mm) ve tuz tanelerlyle (capi maks. 4 mm) doldurun.
Ogiitiilen maddelerin kaba taneli ve timiyle kuru olmasina dikkat edin. Ozellikle pembe/kirmiz, yesil, karanfil veya
secuan biberi kullanmamanizi oneririz ¢tinkii bu tiirler fazla nemlidir ve 6giitme mekanizmasini tikayabilir.

Doldurmak icin kapag yukar dogru cekip cikartin ve hazneyi “S" (tuz) ve “P" (biber) isaretine kadar baharatla doldurun.
Kapag tekrar yerlestirin (cit sesiyle yerlesmelidir).

Ogiitme derecesini ayarlama

+ Ayar vidasini saat yoniinde cevirin: daha ince 6gitir

« Ayar vidasini saat yonu tersine cevirin: daha kaba 6giitir

Ogiitme derecesini ayarlarken dgiitme mekanizmasi icerisinde baharat olmamasina dikkat edin. En iyisi tuz/biber
degirmenini ters cevirerek 6glitme mekanizmasinin yukar bakmasini saglayin. Gerekirse biraz sallayin.

Mekanik bir direng varken (drnegin 6gitme mekanizmasinda taneler kaldiginda) dgitme derecesinin degistirilmesi
seramik mekanizmanin hasar gormesine yol acabilir. Hicbir zaman baharat koymadan 6giitme yapiimamalidir.

Aksi durumda seramik disler hasar gorebilir. Degirmeni su buhari icerisinde veya dsttinde kullanmayin ciinkii 6giitme
mekanizmasi yapisabilir.

Bakim ve temizlik
Bu cihazi sadece lifsiz, hafif nemli bir bez ile silin ve agresif temizleyiciler kullanmayin.

Bruksanvisning

Anvénd bara produkten till det som den &r avsedd for. Tappa inte produkten och utsatt den inte for kraftiga vibrationer.
Skydda produkten mot smuts, fukt och 6verhettning och anvand den bara i inomhusmiljéer.

Salt- och pepparkvarnen far bara fyllas p& med peppar korn (@ max. 6 mm) och saltkorn (@ max. 4 mm). Sakerstall att
malgodset ar grovkornigt och helt torrt. Vi avr&der fran anvandning av rosa/réd peppar, gronpeppar, kryddpeppar eller
sichuanpeppar, eftersom dessa sorter ar for fuktiga och kan tappa till malverket.

Fyll pa genom att ta av locket uppat och fylla pa behallaren upp till markeringen “S" (salt) respektive “P” (peppar) med
kryddan. Satt sedan tillbaka locket (maste haka i ratt lage horbart).

Stalla malningsgrad

« Vridning av justerskruven medsols: finare malningsgrad

« Vridning av justerskruven motsols: grévre malningsgrad

Se vid installning av malningsgraden till att ingen krydda finns i malverket. Vi rekommenderar att man vander pa salt-/
pepparkvarnen sa att malverket pekar uppat. Skaka kvarnen nagot vid behov.

Vid mekaniska motstand under justeringen (t.ex. vid korn i malverket) kan leda till skador p& det keramiska malverket.
Malning bér aldrig ske utan malgods, eftersom det kan skada de keramiska kuggarna. Kvarnen bor inte anvandas i/
ovanfor vattenanga eftersom malverket da kan klibba ihop.

Service och skotsel
Anvéand bara en luddfri, latt fuktad trasa till produktens rengdring och anvénd inga aggressiva rengéringsmedel.

Kéyttoohje
Kayta tuotetta ai ohjeiden mukai tar Al paasté laitetta putoamaan, aldka altista sitd voimakkaalle
tarinalle. Skydda produkten mot smuts, fukt och 6verhettning och anvand den bara i inomhusmiljger.

Taytd suola- ja pippurimyllyyn kokonaisia pippureita (maks.-@ 6 mm) ja suolarakeita (maks.-@ 4 mm). Huolehdi siitd,
ettd jauhettava aine on karkearakeista ja taysin kuivaa. St I hd; i olla kayttamatta roosaa/punaista,
vihredd, mauste- tai sichuaninpippuria, koska nama lajit ovat kosteita ja ne voivat aiheuttaa myllyn tukkeutumisen.

Tayttamiseksi kansi vedetadn ylospain irti ja sdilié taytetdan mausteilla merkinndn “S” (suola) ja “P" (pippuri) mukaisesti.
Kansi asetetaan jalleen paikalleen (sen pitaa lukittua kuuluvasti).

Jauhatusasteen saato

- Saatbruuvia kierretddn myotapaivaan: hienompi jauhatus

+ Saatoruuvia kierretaan vastapaivaan: karkeampi jauhatus

Huomioi jauhatusastetta saddettdessa, ettd maustetta ei ole endd jauhatuskoneistossa. On parasta kaantaa suola-/
pippurimylly ylosalaisin, siten etta jauhatuskoneisto osoittaa ylospain. Ravisti tarvittaessa viela hieman.

Yritettaessa mekaanista vastusta (kuten esim. jauhatuskoneistossa olevia rakeita) vasten voi keraaminen
jauhatuskoneisto vaurioitua. Koskaan ei pida jauhaa ilman jauhettavaa ainetta, se voi aiheuttaa keraamisten
hampaiden vaurioitumisen. Myllyd ei pidé kayttad vesihdyryssa tai sen ylapuolella, koska jauhatus koneisto voi
tukkeutua sen johdosta.

Hoito ja huolto
Puhdista tdma tuote ainoastaan r

kevyesti k Il liinalla dlaka kayta syovyttavid puhdistusaineita.



